
P R O D U C T  I N F O R M AT I O N
•	 Thick carbon steel durable enough for 

professional bakers.
•	 Exclusive Dura-Pan®+ finish provides great 

release and is scratch-resistant.
•	 Oven safe up to 450F. (Plastic lid is NOT 

oven safe.)
•	 Plastic lid allows you to securely seal pan.
•	 Do NOT put lid on pan while pan is hot.

D U R A -PA N ®+  N O N ST I C K
•	 5 layers of interior coating.
•	 10x stronger than non-reinforced coatings.
•	 Premium food release that lasts.
•	 Easy clean up, hand washing recommended.
•	 Made without PFOA.

B E F O R E F I R ST  U S E
•	 Wash in warm soapy water, rinse and dry 

thoroughly.

STO R AG E
•	 To protect the nonstick coating, do not stack 

or nest baking pans inside each other without 
a protective sheath, such as kitchen or paper 
towels in between.

C L E A N I N G YO U R B A K E WA R E
•	 Do not pour cold water into hot baking pan, as 

this may cause warping.
•	 Always allow bakeware to cool before 

immersing in water.
•	 After each use, hand wash the pan with warm 

soapy water and a non-abrasive cloth.
•	 Rinse and dry thoroughly, paying particular 

attention under the rims.
•	 To help preserve the coating of the baking pan, 

hand washing is recommended. However, the 
pan and plastic lid are dishwasher safe. 

U S I N G YO U R B A K E WA R E
•	 Baking pan is oven safe up to 450°F. Plastic 

Lid is not oven safe.
•	 Not suitable for use in microwave ovens.
•	 Not suitable for stove top use.
•	 Do not overheat empty bakeware. Ensure 

that ingredients are in the bakeware prior to 
heating.

•	 The Dura-Pan®+ nonstick coating on your 
bakeware is scratch-resistant, but it cannot 
be used as a cutting surface. It is always best 
to use wooden and silicone utensils on your 
bakeware.

1 Y E A R L I M I T E D WA R R A N T Y
Your Curtis Stone bakeware is warrantied for 1 year to be free of defects under normal household use 
to the original purchaser.
This warranty excludes damage caused by accident, overheating, misuse or abuse, and does not 
apply to scratches, discoloration, stains, dents, or other damage which does not affect the functionality 
of the bakeware. This warranty gives you specific legal rights, and you may also have other rights 
which vary between states. If it is determined that the warranty claim is valid, we will provide the 
original purchaser with a replacement of the same product. Should the product be discontinued, a 
replacement product of close to equivalent value will be sent. Shipping and handling charges apply.

C U R T I S  STO N E  P R O D U C T S  C U STOM E R  S E R V I C E  I N F O R M AT I O N
	 EMAIL	 product@curtisstone.com
	 TOLL-FREE PHONE	 877.822.7450
	 HOURS	 M-F 8:00am – 4pm CT
	 WARRANTY SITE	 https://warranty.curtisstone.com/ 

Visit our warranty site to register 
your Curtis Stone Products.

Dura-Pan® is a registered trademark of FoodFight Ltd. Made in China.

15” ROUN D BAKE & 
STORE PAN



R E N S E I G N E M E N T S S U R L E  P R O D U I T
•	 Plat à cuisson fabriqué en acier au carbone 

épais, dont la durabilité saura satisfaire même les 
boulangers-pâtissiers professionnels.

•	 Recouvert du revêtement exclusif Dura-Pan®+ aux 
propriétés antiadhésives et résistant aux rayures. 

•	 Le couvercle hermétique en plastique permet de 
fermer solidement le plat à cuisson.

•	 Le plat à cuisson résiste à des températures allant 
jusqu’à 232 °C (450 °F); le couvercle en plastique 
NE VA PAS au four.

•	 ATTENDEZ que le plat à cuisson soit froid au 
toucher AVANT DE METTRE LE COUVERCLE.

LE REVÊTEMENT ANTIADHÉSIF DURA-PAN®+
•	 Le revêtement est formé de 5 couches intérieures.
•	 Le revêtement DURA-PAN®+ dure 10 fois plus 

longtemps que les revêtements non renforcés.
•	 Les propriétés du revêtement antiadhésif perdurent 

longtemps.
•	 Facile à nettoyer; à laver à la main de préférence.
•	 Sans APFO.
AVA N T L A  P R E M I È R E  U T I L I S AT I O N

•	 Lavez le plat à cuisson dans une eau tiède 
savonneuse. Rincez et séchez complètement.

R A N G E M E N T
•	 Pour protéger le revêtement antiadhésif du plat à 

cuisson, n’empilez pas d’autres plats sur le plat à 
cuisson ou n’emboîtez pas d’autres plats dans celui-
ci sans mettre une barrière protectrice entre eux 
comme un papier essuie-tout ou un linge de cuisine.

• 	 E N T R E T I E N
•	 Ne versez pas d’eau froide dans le plat à cuisson s’il 

est encore chaud, car il pourrait gauchir. 
•	 Attendez toujours que le plat à cuisson soit froid au 

toucher avant de le plonger dans l’eau. 
•	 Après chaque utilisation, lavez le plat à cuisson 

à la main avec un linge doux dans une eau tiède 
savonneuse.

•	 Rincez et séchez complètement. Accordez une 
attention particulière aux rebords où l’eau pourrait 
s’infiltrer.

•	 Nous vous recommandons de laver le plat à cuisson 
à la main pour préserver son fini intérieur et extérieur. 
Bien que le plat à cuisson puisse être lavé au lave-
vaisselle, cela pourrait entraîner le ternissement des 
surfaces.

U T I L I S AT I O N
•	 Le plat à cuisson résiste à des températures allant 

jusqu’à 232 °C (450 °F); le couvercle en plastique 
NE VA PAS au four.

•	 Ce plat à cuisson ne va pas au micro-ondes.
•	 Ce plat à cuisson n’est pas conçu pour une utilisation 

sur la cuisinière.
•	 Évitez de surchauffer le plat à cuisson s’il est vide. 

Veillez à ce qu’il y ait des aliments dans le plat à 
cuisson avant de le mettre au four.

•	 Bien que le revêtement antiadhésif Dura-Pan®+ de 
votre plat à cuisson résiste aux rayures, ne coupez pas 
des aliments directement sur la surface antiadhésive. 
Aussi, il est préférable d’utiliser des ustensiles de bois 
ou en silicone pour éviter d’endommager la surface.

GA R A N T I E  L I M I T É E  D ’U N A N
Curtis Stone garantit, pour la durée d’une année, que ce plat à cuisson est exempt de tout défaut, sous réserve de 
conditions normales d’utilisation, pour autant que le produit soit en la possession de l’acheteur originel. La garantie 
exclut les dommages causés par un accident ou le surchauffage, une mauvaise utilisation ou une utilisation abusive 
du plat à cuisson. La garantie ne couvre pas les égratignures, la décoloration, les taches, une bosselure ou tout 
autre dommage qui ne fait pas obstacle à l’utilisation dudit plat à cuisson. Cette garantie vous accorde des droits 
légaux spécifiques. Vous pourriez disposer d’autres droits, lesquels peuvent différer selon votre lieu de résidence. 
Si la réclamation en question est jugée valable, nous fournirons à l’acheteur d’origine un produit de remplacement 
identique ou de valeur comparable en cas d’un produit discontinué. Les frais de transport et de manutention sont à la 
charge de l’acheteur d’origine. Une preuve d’achat est requise pour bénéficier de cette garantie.

L E S  P R O D U I T S  C U R T I S  STO N E  •  S E R V I C E  À  L A  C L I E N T È L E
	 COURRIEL 	 product@curtisstone.com

	 NUMÉRO DE TÉLÉPHONE SANS FRAISE 	 1 877 822-7450
	 HEURES(HNC) 	 du lundi au vendredi, de 8 à 16 h 

	CENTRE DES SERVICES À LA CLIENTÈLE     https://warranty.curtisstone.com/
EN LIGNE	

Visitez le Centre des services à la clientèle en ligne pour enregistrer 
votre produit Curtis Stone. Dura-Pan est une marque de commerce 
déposée de FoodFight Ltd. • Produit fabriqué en Chine

P L AT À C U I SS O N RO N D
D U FO U R AU F R I G O 
D E 38 C M (15 P O)


